Sehr geehrter qast,
Lieber Stammgast!

Griib Gott im Reitsamerhotf-..

Es freut uns sehr, Sie in unserem Haus
bewirten zu dirfen. Wir werden uns bemiihen,
lhren Aufenthalt so angenehm wie mdéglich zu gestalten.
Bitte bedenken Sie, dass unsere Speisen fir
Sie frisch zubereitet werden.

Daflir brauchen wir einige Minuten Zeit.

Sollte es zu kurzen Verzégerungen kommen,

bitten wir hoflichst um Geduld und lhr Verstandnis.

Ihre Familie gschwanodtner
und Mitarbeiter

Fir die taglich frische Zubereitung unserer Speisen,
achten wir besonders auf die Verwendung heimischer Produkte
und Erzeugnisse von Bauern und Lieferanten aus unserer Region.

Dafiir wurden wir mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet.

— AMA ——

GENUSS

REGION

Rind, Schwein & Kalb: Fleisch aus Osterreich,
Metzgerei Rettensteiner-Scharfetter — St. Johann

Tennengebirgs-Lamm: Josef Gschwandtner ,,Einberghof — Pfarrwerfen
Milchprodukte: SalzburgMilch
Eier & Nudeln: Fam. Sendlhofer ,,Sendlhof* - Pfarrwerfen

Gemiise & Obst: Friichte Maier — Kitzbihel
Kartoffel & Zwiebel: Fam. Karl Schmid — Grof§ Stelzendorf/Weinviertel



Aus dem Suppentopf

Rindsuppe mit hausgemachten Krduterfrittaten €5.80
mit Nudeln und Gemiise €5.60
mit Fleischstrudel und Gemiise € 6.50
mit gebackenem Leberknédel €6.80

Pongauer Knoblauchrahmsuppe
mit Sahnehaube und Schwarzbrotwiirfeln €6.70

unsere Klassiker

Ofenfrisches Schweinsbrat’l vom Schopf & Briist’l

im Kiimmel-Knoblauchsaft’l; dazu Semmelknddel,
Petersilienkartoffeln und gemischter Salatteller € 16.40

Zwiebelrostbraten vom Salzburger Jungrind

gedinstetes Rindsschnitzel im Zwiebelsaft‘|
mit Tagliolini-Nudeln, Réstzwiebel
und gemischten Salatteller €23.70

Faschierte Laibchen mit Butterreis,
Zwiebelsaftl und gemischten Salatteller € 15.20

Wiener Schnitzel mit Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren

und gemischtem Salatteller vom Jungschwein €19.40
vom Milchkalb €26.80

Cordon Bleu vom Jungschwein

gefillt mit Schinken und Kdse; dazu Pommes frites,
Preiselbeeren und gemischter Salatteller €20.70



Rumpsteak von der heimischen Jungrind-Beiried

mit buntem Grillgemise, Rosmarin-Kroketten,
Krauterbutter und Rotwein-Pfefferrahmsauce

Putenfilets ,,Gdrtnerin“

mit allerlei frischem Gemiise & la créme;
dazu hausgemachte gebackene Erdapfelnidei

Saftgulasch vom heimischen Jungrind
mit Petersilienkartoffeln und Semmerl

Kross gebratenes Zanderfilet

auf Krauterrahm-Tagliolini und
mediterranem Rostgemiise

€29.60

€17.40

€16.80

€23.90

Fiur den kletnen Appet’uc

Schinken-Kdse-Toast mit kleiner Salatgarnitur

Wiirstelsuppe - Rindsuppe mit Nudeln, Frankfurter und Semmerl

2 Stiick gebackene Leberknédel in der Rindsuppe mit Salatteller

Miinchner Weiffwiirstel

mit Bierlaugenbreze und siilem Handlmaier Senf

Schweizer Wurstsalat Extrawurst, Kase, Tomaten, Zwiebel
und Paprika in Essig-Ol-Marinade; dazu Geback

€ 8.70

€ 9.60

€12.80

€ 8.40

€12.50



Salate & vegetarisch

Salatplatte mit Ei - Gemischte Salate der Saison mit Winzerschinken

und gekochtem Ei; dazu Joghurt-Krduterdressing und Geback
Gemischter Salatteller mit Balsamico-Glace

Salat ,,Puten Cordon Bleu“ Kleines Cordon Bleu vom

Putenfilet gefiillt mit Saftschinken und Osterkron;
dazu buntes Salatbouquet und Preiselbeeren

Blattsalate der Saison in Krautermarinade und Joghurtdressing
mit gegrillten Putenfilet-Streifen und Rosti-Taschen

Hausgemachte Barlauchknédel auf Champignons a la creme
mit buntem Schwenkgemiuse und Grana Padano

Ofenfrisches Knoblauchbaguette

Z,um Dessert

1 Stiick Schokolade-Palatschinke mit Vanilleeis und Schlagsahne
Nougatknédel (3 Stiick) in Butterbrésel auf warmen Waldbeeren

Strudel und Torten - Uber unser tégliches Angebot an Strudeln und
Torten geben lhnen unsere Servicemitarbeiter gerne Auskunft!
Eisbecher - Bitte verlangen Sie unsere Eiskarte!

Bei Bedarf informieren Sie unsere Servicemitarbeiter
gerne liber allergene Zutaten in unseren Gerichten.

€14.20

€ 6.80

€16.40

€15.20

€14.90

€ 4.80

€ 8.20

€9.80



Heibe Getriinke

Tee ,,Afro Tea“ € 4.80
Kakao mit Schlag €4.80
Verldngerter €4.20
Latte Macchiato €5.10
Grofier Brauner € 4.80
Kleiner Brauner €3.70
Cappuccino € 4.80
Glithwein 0,25 | €6.40

Erfrischungen
Apfelsaft naturtriib 0,3 | €3.30
Almdudler 0,33 | Flasche € 4.50
Coca-Cola 0,3 | €3.60
Fanta, Sprite 0,3 | €3.60
Orangennektar 0,3 | €3.60
Pago Fruchtsdfte 0,2 | €3.70
Soda-Zitronenwasser 0,51  €3.50
Himbeer-Wasser 0,5 | €3.00
Romerquelle 0,33 | Flasche € 3.60

weine

Vom Stift Klosterneuburg

- Griner Veltliner 1/8 | €3.60

- Zweigelt 1/8 | €3.60
G’spritzter rot oder weif§ €4.30

Blere

»Zipfer“ vom Fass

0,5 Liter

0,3 Liter
Flasche Gésser alkoholfrei 0,5 |
Flasche ,,Die Weisse* hell 0,5 |
Flasche ,,Die Weisse* hell 0,3 |
Flasche ,,Die Weisse* alkoholfrei
Radler ,,Naturradler Gosser‘

0,5 Liter
0,3 Liter

SPf,rituosew

Hausobstler 2 cl
Vogelbeerschnaps 2 cl
Marillen- oder
Birnenschnaps 2 cl
Weinbrand 2 cl
Campari- Orange
Campari- Soda
Bacardi-Cola

Aperol Sprizz

€ 4.80
€ 4.20
€4.80
€5.80
€5.10

€5.80

€5.40
€ 4.50

€3.50
€6.40

€ 4.20
€3.20
€5.80
€5.00
€ 4.80
€6.40



Osterrelchische WCi«’F)W@i«V\IC

GRUVE - Weingut Jurtschitsch, Kamptal DAC
Ein Ur-Veltliner! Voll ausgereift und wunderbar frisch
mit viel Frucht.

Gelber Muskateller - Franz & Karoline Taferner, Carnuntum

Einer der besten gelben Muskateller des Landes. Wiirziges
Bukett, am Gaumen Holunderbliten und Muskat,

mit pikant-feine Saure.

WeifSburgunder DAC - Weingut Walter Skoff, Gamlitz
Intensives Bukett nach gelbem Apfel,

Ringlotten und etwas Pfirsich; zarte nussige

Akzente im Finale, gute Lange.

0,751

0,751

0,751

Wiener Gemischter Satz DAC - Weingut Mayer am Pfarrplatz, Wien

Der Klassiker im Hause Mayer am Pfarrplatz! Auf Basis von
Gruner Veltliner, Riesling, Rotgipfler und Zierfandler prasentiert
sich dieser Wein in der Nase sehr duftig und aromatisch mit

fruchtigen Nuancen von Birne, Zitrus und Apfel.

0,751

Asterreichische RotweLneg

Zweigelt Heideboden - Weingut Angerhof/Tschida, Neusiedlersee DAC

Duftige Nase nach roten Beeren und Lakritze, dezente
Krdauterwiirze, ausgereifte Tannin, gut stiitzende Saure,

trinkfreudig und sortentypisch.

0,751

Blaufrdnkisch Classic - Weingut Stefan Lang, Mittelburgenland DAC

Strahlendes Violett. Tief fruchtig nach schwarzen Beeren,
Wiirze von schwarzem Pfeffer und Lakritz. Reife
Brombeerfrucht, saftig und extraktreich. Unkomplizierter

Trinkfluss mit Tiefgang.

Cuvée George - Juliana Wieder, Mittelburgenland DAC

In der Nase dunkle Kirschen, Heidelbeeren, Pfeffer,
etwas Schokolade. Wiirzig mit elegant-kerniger Struktur,

markantes Tannin mit kraftvollem Kérper.

Pinot Noir vom Berg - Karl Alphart, Thermenregion

Ein klassischer Burgunder gepragt von roter Himbeer-
und Erdbeerfrucht mit zarter Tanninstruktur.

Sehr verfiihrerisch und elegant!

0,751

0,751

0,751

€28.80

€ 32.50

€ 35.60

€29.50

€ 34.40

€ 36.50

€ 33.60

€38.80



